ANTIPASTI & INSALATE

SALADE MIXTE : 6.90 €
Tomates, oignons rouges / Tomatoes, red oignons H

INSALATA PAESANA

I . . 13.50 €
Salade, lardons grillés, oeuf mollet, croltons, oignons rouges, fromage, tomates
ceriseSalad, bacon, egg, croutons, cheese, red oignons, cherry tomatoes
ANTIPASTI DELLA CASA 18.00 €
Mortadella di Bologna IGP, bresaola, prosciutto di Parma, Burrata, foccacia :
INSALATA DI CESAR AL POLLO 13.50 €

Emincé de poulet (mariné a l'ail, 'oignon et persil), salade, tomates cerise,
oignons, ceuf mollet, cro(tons, copeaux de Grana

Sliced chicken (marinated with garlic, onion and parsley), salad, cherry tomatoes,
onion, egg, crutons, shavings Grana Padano

SALADE DE TOMATE ET BURRATA :
Tomates cerise, mozzarelline de Bufala, Burrata et sauce au pesto vert i 16.90 €
Cherry tomatoes, buffalo mozzarelline, burrata and green pesto sauce i

TOUTES NOS SALADES SONT SERVIES AVEC UNE SAUCE VINAIGRETTE MAISON

PER | BAMBINI

PI1ZZA PINOCCHIO ou PATES :
BOULE DE GLACE 9.90 €
SODA ou LIMONADE

OCTOBRE
2025
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MARGHERITA
Tomate, mozzarella / Tomato, mozzarella

ROMANA
Tomate, mozzarella, jambon, champignons / Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

PROSCIUTTO
Tomate, mozzarella, jambon / Tomato, mozzarella, ham

4 STAGIONI
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons, artichauts
tomato, mozzarella, ham, mushrooms, peppers, artichokes

MONTANARA
Tomate, mozzarella, champignons, reblochon, ceuf, jambon de Parme
Tomato, mozzarella, mushrooms, reblochon cheese, egg, Parma ham

BRESSANE
Tomate, mozzarella, émincé de poulet (mariné a I’ail, ’'oignon et persil), poivrons
Tomato, mozzarella, sliced chicken (marinated with garlic, onion and parsley), peppers

4 FORMAGGI
Tomate et 4 fromages / Tomato, 4 cheese

DIAVOLA
Tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons / Tomato, mozzarella, spicy salami,
peppers

SAVOYARDE
Tomate, reblochon, oignons, jambon de Parme
Tomato, reblochon cheese, onions, Parma ham

NAPOLETANA
Tomate, mozzarella, tomates cerise, huile d’olive, anchois, capres, Stracciatella, origan
Tomato, mozzarella, cherry tomatoes, olive oil, anchovy, capers, Stracciatella, origano

DELIZIOSA

Tomate, Mozzarella, bresaola, copeaux de Grana, mozzarelline de Bufala,
tomates cerise, roquette, huile de truffe

Tomato, Mozzarella, dried beef, Grana shavings, Bufala mozzarelline,
cherry tomatoes, rocket, truffle oil

REGINA

Tomate, Mozzarella, tomates cerise, jambon de Parme, mozzarelline de Bufala,
roquette et copeaux de Grana / Tomato, mozzarella, cherry tomatoes,

Parma ham, rocket, Bufala mozzarelline, Grana shavings

CALABRESE
Tomate, mozzarella, salami piquant, creme de ciboulette
Tomato, mozzarella, spicy salami, chives cream

PANCIUTA
Tomate, lardons, oignons, tomates cerise, persil champignons
Tomato, bacon, onions, cherry tomatoes, parsley, mushrooms

11.50 €

17.20 €

16.80 €

17.40 €

19.20 €

17.50 €

18.90 €

18.90 €

19.20 €

19.90 €

21.00 €

21.00 €

18.90 €

16.90 €

OCTOBRE
2025

SUPPLEMENT GEUF MOLLET 1€ - POCHED EGG 1€ / SAUCE TOMATE SIGNATURE / FAMILY RECIPE TOMATO SAUCE
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Sauce bolognaise maison, mozzarella, poivrons
Tomato bolognaise sauce, mozzarella, peppers

Mozzarella, chévre, miel, oignons rouges, pistaches, persil, champignons, tomates

cerises / Mozzarella, goat cheese, honey, red onions, pistachio, parsley, cherry
tomatoes, mushrooms

Mozzarella, Mortadella di Bologna IGP, Stracciatella, pistaches
Mozzarella, Mortadella di Bologna IGP, Stracciatella, pistachio

Huile d’olive, jambon de Parme, Mozzarella di Bufala, pesto
Olive oil, Parma ham, Mozzarella di Bufala, pesto

Mozzarella, jambon de Parme, créme de ciboulette
Mozzarella, prosciutto di Parma, chive cream

Mozzarella, huile d’olive, poulpe, pistache, tomates cerise, Stracciatella, pesto
rouge / Mozzarella, olive oil, octopus, pistachio, cherry tomatoes, Stracciatella,
red pesto

Mozzarella, jambon cuit, artichauts, Gorgonzola, persil
Mozzarella, ham, artichokes, Gorgonzola, parsley

Mozzarella, lardon, oignons, créeme de ciboulette et reblochon
Mozzarella, bacon, onions, chive cream and reblochon cheese

RETIREES ENTRE 18H30 ET 19H30

17.90 €

17.90 €

19.90 €

21.00 €

18.90 €

20.50 €

20.50 €

17.50 €

OCTOBRE

2025




ETAPE 1

PAST/ CLASSIC

ETAPE 2

OCTOBRE
2025

CHOISISSEZ
VOS PATES

TAGLIATELLE
ALL’ UOVO

CHOISISSEZ VOTRE GARNITURE

e Maison 100% boeuf o madt
aison 6 boeu omemade
BOLOGNESE oome
SALSA DI Tomato
POMODORE Sauce tomate sauce
CARBONARA  Lardons rissolés, creme, Grana Bacon,

cream, Grana

ALL’ - Garlic, chilli,
ARRABBIATA Ail, piment et sauce tomate tomato sauce

ALL’ AGLIO Ail et piment Garlic, chilli

DEMANDEZ
VOTRE CARTE DE FIFELITE

SUR LES PLATS A EMPORTER

17.50 €

16.10 €

17.50 €

16.60 €

15.90 €

VOTRE FIDELITE RECOMPENSEE
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PASTA ZAINO

TAGLIATELLE AL POLPO
Poulpe en persillade / Polpo with parsley

TAGLIATELLE ALLA CAPRESE

Basilic, ail, Mozzarelline de Bufala, pesto vert
Basil, garlic, Bufala Mozzarelline, green pesto

TAGLIATELLE GORGONZOLA E JAMBON DE PARME GRILLE
Créme de gorgonzola et jambon de Parme grillé / Gorgonzol sauce and
grilled prosciutto di Parma

PACCHERI AL POLLO
Emincé de poulet (mariné a I'ail, Poignon et persil), et champignons frais

Sliced chicken (marinated with garlic, onion and parsley), and fresh mushrooms

PACCHERI POLPETTE
Boeuf, veau et persillade en boulettes et sa sauce tomate / Meat balls with
beef, veal, parsley and garlic, tomato sauce

PACCHERI SALSA ROSA E BURRATA
Sauce tomate a la créme et burrata / Creamy tomato sauce and burrata

GNOCCHI AL GORGONZOLA
Créme de gorgonzola / Gorgonzola sauce

GNOCCHI ALLA BOLOGNESE
Sauce maison 100% boeuf / 100% beef homemade sauce

RAVIOLIS EPINARDS RICOTTA ALLA BOLOGNESE
Sauce maison 100% boeuf / 100% beef homemade sauce

RAVIOLIS EPINARDS RICOTTA ALLA CREMA DI TARTUFO
A la creme de truffe / Truffle cream

LASAGNA DELLA CASA
Lasagne maison / Homemade lasagne

21.30 €

18.70 €

19.90 €

18.70 €

18.70 €

19.90 €

18.50 €

18.50 €

19.50 €

19.50 €

18.70 €

OCTOBRE
2025




TIRAMISU
PANNA COTTA
CANNOLO SICILIEN

13 min d’attente

NOS
COMPOSITIONS

COMPOSEZ VOTRE COUPE LIEGOISE
CHOCOLAT, CAFE OU CARAMEL

2 boules et un nappage du parfum
de votre choix avec 1 boule vanille
et creme fouettée

DAME BLANCHE
3 boules vanille, nappage chocolat,
créme fouettée

NOS i
ALCOOLISEES

COUPE WILLIAMINE

2 boules poire, eau de vie
de poire (2cl)

COUPE COLONEL
2 boules citron, Vodka (2cl)

COUPE LIMONCELLO
2 boules citron Limoncello
(2cl), chantilly

COULANT AU CHOCOLAT ET NOISETTE

CAFE DOUCEUR 2 mignardises

9.50 €

9.50 €

10.60 €

11.20 €

OCTOBRE

DOLCIDELLA CASA s

8.50 €
7.50 €
8.50 €

7.50 €

6.90 €

NOS
PARFUMS

GLACES SORBETS
Café Cassis
Caramel beurre salé Citron
Chocolat noir Fraise
Rhum raisin Passion
Vanille Poire
Pistache

8.80 €

SUPPLEMENT CREME FOUETTEE

1.00 €
CAFE 2.50 €
ALLONGE 2.50 €
GRAND CAFE 5.00 €
THE 4.00 €
LATTE MACHIATTO 6.00 €
CAPPUCCINO 6.00 €




VINS

Schweppes Agrumes

: e 4 OCTOBRE
VINI ROSSI ITALIANI 05
| 5.60€ 11.70 € 21.20 € 28.70 € Spuma di Mare , sirop de |
fleur de sureau, menthe
: 6.90 € 13.80 € 24.50 € 34.30 € fraiche, lime
9.90 €
VINI ROSATI Spuma di Mare, Apérol
6.30 € 12.70 € 23.00 € 31.50 € Rh
{ um, orange, ananas,
grenadine
VINI BIANCHI .
| 5.60€ 11.70 € 21.20 € 28.70 €
. 6.30 € 12.70 € 23.00 € 31.90 € Ice tea, jus d'orange, sirop | ©-99€
de citron
' 5.90€ - - 27.20 € Orange, ananas, pomme,
grenadine
40 na
: 4.50 € cassis, mire, | 5.60 € Orange / Ananas / Pomme i 200¢€
4.50 € péche, framboise i
rouge ; ‘
ou blanc i
! 5.90¢€ 2C(L : 430¢ Coca cola / Coca cola zéro
4L i 8.60 € Orangina / Ice tea / Sprite / i 250€

Thonon / San Pellegrino 50 CL 2.50 €
San Pellegrino 1L 4.50 €

BIERES

BIERES
SKALLOM PRESSION

7.00 €



