
SALADE MIXTE 
Tomates, oignons rouges  / Tomatoes, red oignons

 
INSALATA PAESANA
Salade, lardons grillés, oeuf mollet, croûtons, oignons rouges, fromage, tomates 
ceriseSalad, bacon, egg, croutons, cheese, red oignons, cherry tomatoes

ANTIPASTI DELLA CASA 
Mortadella di Bologna IGP, bresaola, prosciutto di Parma, Burrata, foccacia 
 
INSALATA DI CESAR AL POLLO 
Émincé de poulet (mariné à l’ail, l’oignon et persil), salade, tomates cerise, 
oignons, œuf mollet, croûtons, copeaux de Grana  
Sliced ​​chicken (marinated with garlic, onion and parsley), salad, cherry tomatoes,  
onion, egg, crutons, shavings Grana Padano
 
SALADE DE TOMATE ET BURRATA 
Tomates cerise, mozzarelline de Bufala, Burrata et sauce au pesto vert  
Cherry tomatoes, buffalo mozzarelline, burrata and green pesto sauce 
 

6.90 €

13.50 €

18.00 €

13.50 €

16.90 €

ANTIPASTI & INSALATE

TOUTES NOS SALADES SONT SERVIES AVEC UNE SAUCE VINAIGRETTE MAISON

9.90 €

PER I BAMBINI
PIZZA PINOCCHIO ou PÂTES

BOULE DE GLACE

SODA ou LIMONADE

OCTOBRE
2025



PINSE ROSSE
11.50 €

17.20 €

16.80 €

17.40 €

19.20 €

17.50 €

18.90 €

18.90 €

19.20 €

19.90 €

18.90 €

16.90 €

21.00 €

21.00 €

MARGHERITA
Tomate, mozzarella / Tomato, mozzarella

ROMANA
Tomate, mozzarella, jambon, champignons / Tomato, mozzarella, ham, mushrooms 

PROSCIUTTO
Tomate, mozzarella, jambon / Tomato, mozzarella, ham

4 STAGIONI 
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons, artichauts 
tomato, mozzarella, ham, mushrooms, peppers, artichokes

MONTANARA
Tomate, mozzarella, champignons, reblochon, œuf, jambon de Parme
Tomato, mozzarella, mushrooms, reblochon cheese, egg, Parma ham

BRESSANE
Tomate, mozzarella, émincé de poulet (mariné à l’ail, l’oignon et persil), poivrons
Tomato, mozzarella, sliced ​​chicken (marinated with garlic, onion and parsley), peppers

4 FORMAGGI
Tomate et 4 fromages / Tomato, 4 cheese

DIAVOLA
Tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons  / Tomato, mozzarella, spicy salami, 
peppers

SAVOYARDE
Tomate, reblochon, oignons, jambon de Parme   
Tomato, reblochon cheese, onions, Parma ham 
 
NAPOLETANA
Tomate, mozzarella, tomates cerise, huile d’olive, anchois, câpres, Stracciatella, origan
Tomato, mozzarella, cherry tomatoes, olive oil, anchovy, capers, Stracciatella, origano

DELIZIOSA 
Tomate, Mozzarella, bresaola, copeaux de Grana, mozzarelline de Bufala, 
tomates cerise, roquette, huile de truffe
Tomato, Mozzarella, dried beef, Grana shavings, Bufala mozzarelline, 
cherry tomatoes, rocket, truffle oil

REGINA
Tomate, Mozzarella, tomates cerise, jambon de Parme, mozzarelline de Bufala, 
roquette et copeaux de Grana / Tomato, mozzarella, cherry tomatoes, 
Parma ham, rocket, Bufala mozzarelline, Grana shavings

CALABRESE  
Tomate, mozzarella, salami piquant, crème de ciboulette
Tomato, mozzarella, spicy salami, chives cream

PANCIUTA 
Tomate, lardons, oignons, tomates cerise, persil champignons 
Tomato, bacon, onions, cherry tomatoes, parsley, mushrooms

SUPPLÉMENT ŒUF MOLLET  1 € - POCHED EGG 1 € / SAUCE TOMATE SIGNATURE / FAMILY RECIPE TOMATO SAUCE

Nouveau

OCTOBRE
2025



17.90 €

17.90 €

19.90 €

21.00 €

18.90 €

20.50 €

20.50 €

17.50 €

DI MANZO  
Sauce bolognaise maison, mozzarella, poivrons
Tomato bolognaise sauce, mozzarella, peppers 

PASTORELLA 
Mozzarella, chèvre, miel, oignons rouges, pistaches, persil, champignons, tomates 
cerises / Mozzarella, goat cheese, honey, red onions, pistachio, parsley, cherry 
tomatoes, mushrooms

BOLOGNA 
Mozzarella, Mortadella di Bologna IGP, Stracciatella, pistaches 
Mozzarella, Mortadella di Bologna IGP, Stracciatella, pistachio

PARMA
Huile d’olive, jambon de Parme, Mozzarella di Bufala, pesto 
Olive oil, Parma ham, Mozzarella di Bufala, pesto

CREMOSO
Mozzarella, jambon de Parme, crème de ciboulette 
Mozzarella, prosciutto di Parma, chive cream

POLPO
Mozzarella, huile d’olive, poulpe, pistache, tomates cerise, Stracciatella, pesto 
rouge / Mozzarella, olive oil, octopus, pistachio, cherry tomatoes, Stracciatella, 
red pesto

GORGONZOLA
Mozzarella, jambon cuit, artichauts, Gorgonzola, persil 
Mozzarella, ham, artichokes, Gorgonzola, parsley

LORRAINE
Mozzarella, lardon, oignons, crème de ciboulette et reblochon
Mozzarella, bacon, onions, chive cream and reblochon cheese

PINSE BIANCHE

OPÉRATION HAPPY HOUR SUR LES PINSE 
RETIRÉES ENTRE 18H30 ET 19H30

RENSEIGNEZ-VOUS 

Nouveau

OCTOBRE
2025



PASTA CLASSIC

CHOISISSEZ  
VOS PÂTES

CHOISISSEZ VOTRE GARNITURE

ALLA 
BOLOGNESE Maison 100% bœuf

100% beef 
homemade 
sauce

17.50 €

SALSA DI 
POMODORE Sauce tomate Tomato 

sauce 16.10 €

CARBONARA Lardons rissolés, crème, Grana Bacon, 
cream, Grana 17.50 €

ALL’ 
ARRABBIATA Ail, piment et sauce tomate Garlic, chilli, 

tomato sauce 16.60 €

ALL’ AGLIO Ail et piment Garlic, chilli 15.90 €

PACCHERI

TAGLIATELLE 
ALL’ UOVO

ÉTAPE 1 ÉTAPE 2

VOTRE FIDÉLITÉ RÉCOMPENSÉE

DEMANDEZ  
VOTRE CARTE DE FIFÉLITÉ 
VALABLE UNIQUEMENT  
SUR LES PLATS À EMPORTER

P I N S A  &  P A S T A

ZAINO PINSA & PASTA 

04.50.17.52.26

10 PLATS / 1 OFFERT

OCTOBRE
2025



TAGLIATELLE AL POLPO
Poulpe en persillade / Polpo with parsley

TAGLIATELLE ALLA CAPRESE
Basilic, ail, Mozzarelline de Bufala, pesto vert   
Basil, garlic, Bufala Mozzarelline, green pesto

TAGLIATELLE GORGONZOLA E JAMBON DE PARME GRILLÉ
Crème de gorgonzola et jambon de Parme grillé  / Gorgonzol  sauce and  
grilled prosciutto di Parma

PACCHERI AL POLLO
Émincé de poulet (mariné à l’ail, l’oignon et persil), et champignons frais 
Sliced ​​chicken (marinated with garlic, onion and parsley), and fresh mushrooms 

PACCHERI POLPETTE 
Bœuf, veau et persillade en boulettes et sa sauce tomate   / Meat balls with 
beef, veal, parsley and garlic, tomato sauce

PACCHERI SALSA ROSA E BURRATA
Sauce tomate à la crème et burrata / Creamy tomato sauce and burrata

GNOCCHI AL GORGONZOLA
Crème de gorgonzola  / Gorgonzola  sauce

GNOCCHI ALLA BOLOGNESE
Sauce maison 100% bœuf  / 100% beef homemade sauce

RAVIOLIS ÉPINARDS RICOTTA ALLA BOLOGNESE
Sauce maison 100% bœuf  / 100% beef homemade sauce

RAVIOLIS ÉPINARDS RICOTTA ALLA CREMA DI TARTUFO
À la crème de truffe  / Truffle cream

LASAGNA DELLA CASA
Lasagne maison  / Homemade lasagne

19.50 €

18.70 €

18.70 €

19.50 €

18.70 €

18.70 €

19.90 €

18.50 €

18.50 €

19.90 €

21.30 €

PASTA ZAINO

Nouveau

Nouveau

OCTOBRE
2025



DOLCI DELLA CASA
8.50 €

8.50 €
7.50 €

7.50 €

6.90 €

TIRAMISU
PANNA COTTA
CANNOLO SICILIEN
COULANT AU  CHOCOLAT ET NOISETTE   
13 min d’attente
CAFÉ DOUCEUR 2 mignardises

9.50 €

10.60 €

9.50 €

10.60 €

11.20 €

NOS 
COMPOSITIONS

NOS 
ALCOOLISÉES 

COMPOSEZ VOTRE COUPE LIÉGOISE 
CHOCOLAT, CAFÉ OU CARAMEL
2 boules et un nappage du parfum  
de votre choix avec 1 boule vanille  
et crème fouettée

DAME BLANCHE
3 boules vanille, nappage chocolat, 
crème fouettée

COUPE WILLIAMINE
2 boules poire, eau de vie  
de poire (2cl)

COUPE COLONEL
2 boules citron, Vodka (2cl)

COUPE LIMONCELLO
2 boules citron Limoncello  
(2cl), chantilly

CAFÉ & THE
2.50 €

2.50 €

5.00 €

4.00 €
6.00 €
6.00 €

CAFÉ 

ALLONGÉ 

GRAND CAFÉ 

THÉ 

LATTE MACHIATTO

CAPPUCCINO 

NOS  
PARFUMS
GLACES

Café 
Caramel beurre salé
Chocolat noir
Rhum raisin
Vanille
Pistache

SORBETS 
 
Cassis
Citron
Fraise
Passion
Poire

3.10 € 5.90 € 8.80 €

SUPPLÉMENT CRÈME FOUETTÉE 

1.00 €

OCTOBRE
2025



25 CL12 CL 50 CL 75 CLVINI ROSSI ITALIANI

VINI ROSATI

VINI BIANCHI

BASSAMAREA - IGT
Tenuta Casali

11.70 €5.60 € 21.20 € 28.70 €

PETALO DI ROSA - IGT
Tenuta Casali

12.70 €6.30 € 23.00 € 31.50 €

CAVALIERE BIANCO - IGT
Tenuta Casali

11.70 €5.60 € 21.20 € 28.70 €

BARUCCIA - DOC SUPERIORE 
Tenuta Casali

13.80 €6.90 € 24.50 € 34.30 €

NOISETTE BLANC 
MOELLEUX

12.70 €6.30 € 23.00 € 31.90 €

27.20 €SPUMA DI MARE -5.90 € -

AVEC ALCOOL - 25 CL
HUGO 
Spuma di Mare , sirop de 
fleur de sureau, menthe 
fraîche, lime

SPRITZ
Spuma di Mare, Apérol

PLANTEUR PUNCH
Rhum, orange, ananas, 
grenadine

SANS ALCOOL - 25 CL
LE MOCKTAIL
Ice tea, jus d’orange, sirop 
de citron

BELLA LUNA
Orange, ananas, pomme, 
grenadine

JUS DE FRUITS - 20 CL
Orange / Ananas / Pomme

SODAS -  33 CL
Coca cola / Coca cola zéro 
Orangina / Ice tea / Sprite /
Schweppes Agrumes 
 

MINÉRALES - 50 CL
Thonon / San Pellegrino 50 CL
San Pellegrino 1 L

BRODER - VICKING

ICEBJORN - LAGHERTA 

9.90 €

2.00 €

2.50 €

2.50 €
4.50 €

7.00 €

6.90 €

APÉRITIFS

BIÈRES - 33 CL 

SKALLOM BIÈRES  

PRESSION

SOFTS

JACK DANIEL’S
2 CL
4 CL  

 

 4 CL  
CAMPARI 
MARTINI 
rouge
ou blanc 

RICARD

4.50 €

4.30 €
8.60 €

4.50 €

5.90 €

5.60 €

DEMANDER NOS SUGGESTIONS

12 CL  
KIR cassis, mûre, 

pêche, framboise

COCKTAILSVINS
OCTOBRE

2025


