
www.zaino-ristorante.com
Faîtes partie de la communauté

vini rossi

vini rosati

vini bianci

BASSAMAreA - IGP (tenutA cASAlI)

PétAlo dI roSA - IGP (tenutA cASAlI)

cAvAlIere BIAnco - IGP (tenutA cASAlI)

BAruccIA - doc SuPerIore (tenutA cASAlI)

le noISette BlAnc Moelleux IGP côte de GAScoGne

SPuMA dI MAre

10 cl

9.9 €

11.3 €

9.9 €

12.9 €

12.9 €

-

25 cl

18.2 €

18.2 €

18.9 €

21.9 €

21.9 €

-

50 cl

26.8 €

29.5 €

26.8 €

32 €

29.9 €

24.5 €

75 cl

¯ della casa ¯
vino

CoCktails : 7.9€
Hugo - spuma di mare, sirop de fleur de sureau,menthe fraîche, lime

Spritz - spuma di mare, Apérol
Planter punch - Rhum, orange, ananas, grenadine

CoCktails sans alCool : 4.9€
Bella luna - Orange, ananas, pomme, grenadine
Mocktail - ice tea, jus d’orange, sirop de citron

Bières skallom : 6.5€
Broder / vicking / Icebjorn / lagherta

Jus de Fruits :  2€
orange / Ananas / Pomme

soda : 2.5€
coca cola / coca cola zéro / orangina /  Ice tea / Sprite / tropico

 minerale 50Cl : 2.5€
thonon / San Pellegrino

aperitiFs
campari - 4.2€ / Martini (rouge ou blanc) - 4.2€ / Kir (cassis-mûre-pêche) - 4.3€

ricard - 4cl - 5.5€ / Whiskey Jack daniel’s- 2cl- 4€ - 4cl- 8€

digestiFs
limoncello - 6.5€ / cognac - 6.5€

tiramisu  / 7.5 € 
 

cannolo sicilien / 7.5 €

panna cotta / 6.5 €

coulant au cHocolat / noisette  
 attente 13 min  / 6.9 €

¯ artigianale ¯
gelato

¯ della casa ¯
dolci

galCes
Barbe à papa  

Café 
Caramel beurre salé  

Chocolat noir 
Rhum raisin / Vanille / Pistache 

sorBet
Cassis / Citron / Fraise / Passion / Poire 

supplément crème fouettée
1 €

3 boules 
7.8 €

1 boule 
2.8 €

2 boules 
5.4 €

¯ bar ¯
coin

p i n s a  &  p a s t a

35 Avenue des Allinges, thonon-les-Bains

04 50 17 52 26



linGuine allo scoGlio / 22.5 €
Gambas, couteaux, sauté de fruits de mer, ail, huile d’olive vierge extra et sa bisque maison

Large prawns, sea food, garlic, extra virgin olive oil and its homemade bisque

linGuine ai Gamberoni piccante e salsa Zaino,  
mascarpone e limone / 22.5 €

Gambas rôties au piment doux, sauce originale ZAiNO au mascarpone et citron,pointes d’asperges vertes  
Roasted large prawns, mild red chilli, original ZAiNO sauce with mascarpone and lemon, green asparagus

taGliatelle alla caprese / 17.5 €
Tomates cerises, basilic, ail, mozzarelline di Bufala, pesto vert / Cherry tomatoes, basil, garlic, Buffalo mozzarelline, 

green pesto

tofette al pollo / 16.9 €
Emincé de poulet, champignons frais / Minced chicken breast and fresh mushrooms

tofette polpette / 17.9 €
Bœuf, veau et persillade en boulettes et sa sauce tomate  / Meat balls with beef, veal, parsley and garlic, tomato sauce

GnoccHi al corGonZola - 17.5€
à la crème de gorgonzola / Gorgonzola sauce 

taGliatelles au saumon fumé - 17.9€ 
à la crème de ciboulette et courgettes  / Chive and zucchini cream 

 
lasaGna Della casa / 17.9 € 

Lasagnes maison  / Homemade lasagna

¯ zaino ¯
pasta

¯ classici ¯
pasta alla boloGnese Maison Home made

alla salsa Di pomoDore Sauce tomate Tomato sauce

alla carbonara Lardons rissolés, oignons,  
crème, Grana et oeuf

Bacon, cream,  
Grana, eggs

al GorGonZola Crème de Gorgonzola Gorgonzola sauce

all’ arrabiata Ail, piment et 
sauce tomate

Garlic, chilli, 
tomato sauce

all’ aGlio Ail et piment Garlic, chilli

tofette
IGP -  Antica 

pasta di 
Gragnano Di 

Martino

linGuine

penne

taGliatelle
ALL’uoVo

cHoisisseZ votre GarniturecHoisisseZ vos pâtes
Pick a pasta Pick a sauce

¯ gourmands ¯
antipasti

¯ bambini ¯
menu per i

salaDe mixte / 6.9 €
Tomates, oignons rouges / Tomatoes, red oignons

insalata paesana
Salade, bacon grillé, oeuf mollet, croûtons, fromage, tomates, oignons rouges 

Salad, bacon, egg, croutons, cheese, tomatoes, red oignons
format entrée  / 10 € - format repas / 15.9 €

antipasti Della casa / 16.9 €
Mortadella di Bologna IGP, bresaola, prosciutto di Parma, gorgonzola, foccacia 

polpo e patata - 16.9€  
Sauté de poulpe et pommes de terre persillées / Stir-fry octopus and roasted  potatoes with parsley

caprese Di bufala  - 16.9€  
Tomates, mozzarella Di Bufala et basilic frais / Tomatoes, bufalo mozzarella and fresh basil

marGHerita / 9.9 €
Tomate, mozzarella et basilic 

 Tomato, mozzarella, basil

romana / 15.9 €
Tomate, mozzarella, jambon, champignons 

Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

prosCiutto / 15.5 €
Tomate, mozzarella, jambon  / Tomato, mozzarella, ham

4 stagioni / 16.2 €
Tomate, mozzarella, jambon,  champignons,   

poivrons, artichauts  
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, peppers, 

artichokes 

4 Formaggi / 16.9 €
Tomate et 4 fromages / Tomato, 4 cheeses

diaVola / 16.3 €
Tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons  

Tomato, mozzarella, spicy salami, peppers

saVoYarde / 17.9 €
Tomate, reblochon, oignons, jambon de Parme   
 Tomato, reblochon cheese, onions, Parma ham

montanara / 17.9 €
Tomate, mozzarella, champignons, reblochon,  

œuf mollet, jambon de Parme 
Tomato, mozzarella, mushrooms, reblochon cheese,  

poched egg, Parma ham

pollo / 15.9 €
Tomate, mozzarella, émincé de poulet, ananas, 
roquette  Tomato, mozzarella, chicken breast, 

pinapple, rocket salad

napoletana / 18.9 €
Tomate, mozzarella, tomate cerise, huile d’olive, 

anchois, câpres, burratta, origan  
Tomato, mozzarella, cherry tomatoes,  

olive oil, anchovy, capres, burrata, origano

 
deliZiosa / 19.5 €

Tomate, mozzarella de bufflonne, bresaola, copeaux 
de Grana, roquette, huile de truffe

Tomato, buffalo mozzarella, dried beef,  
Grana shavings, arugula, truffle oil 

regina / 19.5 €
Tomate, mozzarella de bufflonne, tomates cerise, 

jambon de Parme, roquette et copeaux de parmesan
Tomato, buffalo mozzarella, cherry tomatoes, 
prosciutto di Parma, arugula, Grana shavings

CalaBrese / 18.9 €
Tomate, mozzarella, salami calabrais, crème de 

ciboulette Tomato, mozzarella, calabrese salami,  
chive cream

8.90 €

Pinse pinocchio
ou pâtes

Boule de glace

Sodoa ou limonade

pastorella  / 16.5 €  
Mozzarella, chèvre, miel oignons rouges, pistaches, persil, champignons, tomates cerise 

Mozzarella, goat cheese, honey, red onions, pistachio, parsley, cherry tomatoes, mushrooms 

boloGna / 18.9 €
Mozzarella, Mortadella di Bologna IGP, burratta, pistache / Mozzarella, mortadelle, burratta, pistachio

 
parma / 18.9 €

Mozzarella , jambon de Parme, mozzarella di Bufala, pesto, huile d’olive 
Mozzarella,  prosciutto di Parma, Buffalo mozzarella, pesto, olive oil 

cremoso / 18.9 €
Mozzarella, jambon de Parme, crème de ciboulette / Mozzarella, prosciutto di Parma, chive cream 

Di mare / 19.9 €
Mozzarella,  gambas, poulpe, pistache, tomate cerise, burratta, pesto rouge, huile d’olive

Mozzarella, large prawns, octopus, pistachio, cherry tomatoes, burratta, red pesto, olive oil,  
 

GorGonZola / 18.9 €
Mozzarella, jambon cuit, artichauts, Gorgonzola, persil / Mozzarella, ham, artichokes, Gorgonzola, parsley

salmone / 19.5 €
Mozzarella, courgette, saumon fumé, crème de ciboulette / Mozzarella, zucchini, smoked salmon, chive cream 

supplément œuf mollet  1 € - poched egg 1 €

sauce tomate signature / Family recipe tomato sauce

¯ bianco ¯
pinse


