RISTORANTE

ENVIE D’ITALIE GOURMANDE?

Laissez-vous transporter par les saveurs de la Botte
et découvrez nos pinsa dorées et légeres, nos pasta maison pleines de caractere,
et nos plats signatures préparés avec passion et authenticité.

Chaque recette célebre la générosité italienne,
entre produits frais, savoir-faire et gourmandise a [‘état pur.

Petit mot important : dans nos restaurants de Saint-Cergues, Evian et Thonon,
certains plats ou tarifs peuvent varier Iégérement, mais la promesse reste la méme
““ Un vrai moment d’Italie a chaque houchée.”



OCTOBRE
2025

ANTIPASTI
& INSALATE

INSALATA MISTA : 9.90€

Salade, tomate, oignons rouges
Salad , tomatoes, red oignons

INSALATA PAESANA 13.50 €

Salade, lardons grillés, oeuf mollet, croGtons, oignons
rouges, fromage, tomates cerise

Salad, bacon, egg, croutons, cheese,
red oignons, cherry tomatoes

INSALATA DI CESAR AL POLLO . 13.50 €

Salade, tomates, oeuf dur, crodtons, Grana Padano,
poulet croustillant

Salad, tomatoes, egg, crutons,

shavings Grana Padano, crispy chicken

CAPRESE DI BUFALA & BURRATA 18.20 €

Mozzarella di Bufala, Burrata, tomates cerise,
sauce au pesto vert

Buffalo Mozzarella, Burrata, cherry tomatoes
and green pesto

BRUSCHETTA AL POMODORO ALLA FOCCACIA 8.50 €

Bruschetta facon foccacia a I'ail avec tomates et basilic
Foccacia with garlic, tomatoes, basil

POLPO E PATATA . 18.90¢€

Sauté de poulpe et pommes de terre persillées
Stir-fried octopus and roasted potatoes with parsley

TOUTES NOS SALADES SONT SERVIES AVEC UNE SAUCE VINAIGRETTE

EMILIA |
Prosciutto e S 2 °S 2SS S

crudo di Parma,

Mortadella

di Bologna
IGP, Bresaola,
Grana Padano,
Gorgonzola,
Foccacia i

PER | BAMBINI

PIZZA PINOCCHIO OU PATES

16,90 € 29,90 € 54,90 €

BOULE DE GLACE 1.50 €

SODA OU LIMONADE




CE PLAT N’EST DISPONIBLE QUE SUR EVIAN & ANTHY

PAST/ CLASSIC s

VOS PATES VOTRE GARNITURE VOTRE QUANTITE

100% beef

Maison 100% boeuf homemade
sauce
Tomato

Sauce tomate sauce

Lardons rissolés Bacon,

créme, Grana ' cream,

’ Grana

Ail, piment et sauce Garlic, chilli

tomate tomato
sauce

Ail et piment Garlic, chilli

P/STA ZAINO

i 23.50 €
Gambas, couteaux, sauté de fruits de mer, ail, huile d’olive vierge extra et sa
bisque maison / Large prawns, sea food, garlic, extra virgin olive oil and its
homemad
i 23.50 €
Gambas roties au piment doux, sauce originale ZAINO au mascarpone et
~ citron, pointes d’asperges vertes / Roasted large prawns, mild red chilli, original :
I.!AME ZAINO sauce with mascarpone and lemon, green asparagus
)
DE LITALIE
! ‘ = F. : 18.90 €
Créme de gorgonzola et jambon de Parme grillé
Gorgonzola sauce and grilled prosciutto di Parma :
: i 18.90 €
Boeuf, veau et persillade en boulettes et sa sauce tomate
Meat balls with beef, veal, parsley and garlic, tomato sauce :
SLIAT _ S £ 19.90 €
Basilic, ail, Mozzarelline de Bufala, pesto vert / Basil, garlic, Bufala
Mozzarelline, green pesto :
\ . i 23.50 €
Créme de courge et gambas roties / cream of squash and roasted prawns :
. £ 20.90 €
Véritable symbole Sauce tomate a la créme et burrata / Creamy tomato sauce and burrata
culinaire, les pates 18.90 €
occupent une place \/// Emincé de poulet et champignons / Minced chicken breast and mushrooms '
centrale dans la culture N/
itali Nouveast _ o ) ) _ 19.90 €
italienne. &' Pesto maison de salami piquant et féta / Homemade spicy salami and feta pesto
De la recette familiale ]\\\
aux créations
régionales, elles \ 17 - 18.90 €
s Créme de truffe blanche d’été / White summer truffle cream
racontent une histoire

de traditi td : 18.90 €
€ r;all't:’gnee € Sauce maison 100% boeuf /7100% beef homemade sauce :

Infiniment variées, elles
incarnent l’art de vivre

et . i 18.90 €
a litalienne, simple et Créme de gorgonzola / Gorgonzola sauce

généreux. | £ 18.90 €
Sauce maison 100% boeuf /7100% beef homemade sauce

:18.90 €
Lasagne maison / Homemade lasagne :




CE PLAT N’EST DISPONIBLE QUE SUR SAINT-CERGUES

VOS PATES

Maison 100% boeuf

Sauce tomate

Lardons rissolés,
créme, Grana

Ail, piment et sauce
tomate

Ail et piment

PAST/ CLASSIC

VOTRE GARNITURE

100% beef
homemade
sauce

Tomato sauce

Bacon, cream,
Grana

Garlic, chilli,
tomato sauce

Garlic, chilli

PASTA ZAINO

Gambas, couteaux, sauté de fruits de mer, ail, huile d’olive vierge extra et sa
bisque maison / Large prawns, sea food, garlic, extra virgin olive oil and
its homemade bisque

Gambas roéties au piment doux, sauce originale ZAINO au mascarpone
et citron, pointes d’asperges vertes / Roasted large prawns, mild

red chilli, original ZAINO sauce with mascarpone and lemon, green
asparagus

AME
DE L'ITALIE

~ Basilic, ail, Mozzarelline de Bufala, pesto vert
- Basil, garlic, Bufala Mozzarelline, green pesto

¥ Créme de gorgonzola et jambon de Parme grillé
Gorgonzola sauce and grilled prosciutto di Parma

Créme de courge et gambas roties / cream of squash and roasted
prawns

Emincé de poulet (mariné a I'ail, a I'oignon et persil), champignons.
Sliced chicken (marinated with garlic, onion
En Italie, les pates and parsley) and mushrooms
occupent une place
centrale dans la
culture culinaire et
le quotidien des
habitants. Chaque
région posséde ses
propres recettes et
formes de pates,
symboles de traditions
transmises depuis des
générations. Véritables
emblémes du pays,

Boeuf, veau et persillade en boulettes et sa sauce tomate
Meat balls with beef, veal, parsley and garlic, tomato sauce

¥ Sauce tomate a la créme et burrata / Creamy tomato sauce and burrata

Créme de truffe blanche d’été / White summer truffle cream

Sauce maison 100% boeuf /700% beef homemade sauce

elles représentent la
convivialité, le partage
et l’art de bien vivre a
Pitalienne.

Créme de gorgonzola / Gorgonzola sauce

Sauce maison 100% boeuf /700% beef homemade sauce

Lasagne maison / Homemade lasagne

23.50 €

23.50 €

19.50 €

18.90 €

23.50 €

18.90 €

18.90 €

2090 €

18.90 €
18.90 €

18.50 €

18.90 €

18.90 €



LAISSEZ-VOUS GUIDER!

Recette signature Selezione Zaino )\\\\\\\\\////

-~ Produit de saison \‘; (oL DE B E

CARNI

TARTARE ITALIANO

& pomme frites
Origine France

SCALOPPINE DI VITELLO

Escalope de veau poélée
Veal cutlet

ENTRECOTE DE
BOEUF
Origine France

FILET DE BOEUF
Origine France

Boeuf Charolais, parmesan, capres, persil,
pesto rouge, peperoncini, oignons rouges /
Charolais beef, parmesan, capers, parsley, red
pesto, peperoncini, red onions

ALLA MILANESE : Panée / Breaded

BURRO AROMATIZZATO :
Beurre persillé / Parsley butter

Al FUNGHI :
Sauce aux champignons / mushrooms sauce

Al GORGONZOLA :
Sauce Gorgonzola / Gorgonzola sauce

BURRO AROMATIZZATO :
Beurre persillé / Parsley butter

Al FUNGHI :
Sauce aux champignons / mushrooms sauce

Al GORGONZOLA :
Sauce Gorgonzola / Gorgonzola sauce

Toutes nos viandes sont accompagnées de Iégumes et féculents au choix.

PESCI

FILETS DE PERCHES MEUNIERE

Beurre et citron / Butter and lemon

GAMBERONI ALLA PROVENZALE
W Gambas sautées a lail, poivrons, tomates et basilic
Large prawns, garlic, pepper, tomato, basil

SUGGESTION DU MOMENT

Le saviez-vous ? Notre poisson du moment change au gré
des arrivages ! Renseignez-vous auprés de I'équipe.

Did you know? Our fish of the moment changes depending
on the arrivals!Ask the team for details

Tous nos plats peuvent étre momentanément indisponibles.
La liste des allergénes est disponible sur simple demande auprés du personnel.

7N

Nouveauté

1 25.60 €

: 28.80 €

27.30 €

: 28.80 €

28.80 €

1 37.30 €
£ 38.90 €

1 38.90 €




OCTOBRE

PINSE BIANCHE &

Mozzarella, chévre, miel, oignons rouges, pistaches, persil, i 1910 €
champignons, tomates cerises / Mozzarella, goat cheese, honey, red onions,
pistachio, parsley, cherry tomatoes, mushrooms :

Mozzarella, Mortadella di Bologna IGP, Stracciatella, pistache 21.80 €
Mozzarella, Mortadella di Bologna IGP, Stracciatella, pistachio H

Huile d’olive, jambon de Parme, Mozzarella di Bufala, pesto 22,40 €
Olive oil, Parma ham, Mozzarella di Bufala, pesto ;

Mozzarella, jambon de Parme, creme de ciboulette 20.20 €
Mozzarella, prosciutto di Parma, chive cream i

Mozzarella, huile d’olive, fruits de mer en persillade, gambas,pistache,§ 23.40 €
tomates cerise, Stracciatella, pesto rouge / Mozzarella, olive oil, seafood with
parsley, prawns, pistachio, cherry tomatoes, Stracciatella, red pesto

Mozzarella, jambon cuit, artichauts, Gorgonzola, persil

Mozzarella, ham, artichokes, Gorgonzola, parsley i 2240¢€
Mozzarella, courgette, saumon fumé, creme de ciboulette :

Mozzarella, zucchini, smoked salmon, chives cream i 23.00¢€
Courge, mozzarella, champignons des bois,tomates 21.90 €

cerise, Burrata, roquette / Squash, mozzarella, fresh mushrooms,
tomatoes cherry, Burrata, rocket salad

Tomate, mozzarella / Tomato, mozzarella i 12.30€

I_A PI“SA Tomate, mozzarella, jambon, champignons / Tomato, 18.60 €
mozzarella, ham, mushrooms H

|TA|'|ENNE Tomate, mozzarella, jambon / Tomato, mozzarella, ham 18.10 €

Tomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons, 19.20 €

artichauts / Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, peppers, artichokes

Tomate, mozzarella, champignons, reblochon, ceuf, :
jambon de Parme / Tomato, mozzarella, mushrooms, reblochon cheese, 20.90 €
egg, Parma ham :

Tomate, mozzarella, émincé de poulet (mariné a l'ail, a 'oignon 21.30 €
et persil), ananas, roquette / Tomato, mozzarella, sliced chicken H
(marinated with garlic, onion and parsley), pinapple, rocket salad
Tomate et 4 fromages / Tomato, 4 cheese 19.70 €
Tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons 20.90 €
Légere et croustillante, Tomato, mozzarella, spicy salami, peppers
la pinsa séduit par sa T ; bloch ) - mbon de P
pate aérienne a base omate, reblochon, oignons, jambon de Parme : 20.90 €

Tomato, reblochon cheese, onions, Parma ham
de farines variées. :
Héritiere d’une recette Tomate, mozzarella, tomates cerise, huile d’olive, anchois, ! 2240€
capres, Burrata, origan / Tomato, mozzarella, cherry tomatoes, olive oil, i

romaine ancienne )
’ anchovy, capers, Burrata cheese, origano

elle allie tradition

et modernité dans Tomate, Mozzarella di Buffala, bresaola, copeaux de Grana, 23.00 €
tomates cerise, roquette, huile de truffe / Tomato, Buffalo Mozzarella, cherry

I’assiette. > . .
: tomatoes, dried beef, Grana shavings, rocket, truffle oil

Garnie de produits

frais et généreux, elle Tomate, Mozzarella di Bufala, tomates cerise, jambon de Parme, 23.00 €
offre une expérience roquette et copeaux de Grana / Tomato, Bufalo mozzarella, cherry tomatoes, H
Parma ham, rocket, Grana shavings

gourmande et

authentiquement Tomate, mozzarella, Salami piquant, créme de ciboulette 20.90 €
italienne. Tomato, mozzarella, spicy salami, chives cream :




DOLC| DELLA CASA

TIRAMISU
PANNA COTTA
CANNOLO SICILIEN

COULANT AU CHOCOLAT/NOISETTE ET
GLACE VANILLE 73 min d’attente

CAFE GOURMAND 4 mignardises maison
CAFE DOUCEUR 2 mignardises maison
DESSERT DU JOUR

THES
% CAFES DIGESTIFS

CAFE, DECA, GRAPPA
_ \ ALLONGE : SAMBUCCA
/ RN CAFE CREME

GRAND CAFE is;i;m 4 UI.

LATTE MACHIATTO 8.90 €

; POIRE
CAFE VIENNOIS WILLIAM
Grand café chantilly COGNAC VSOP

THES, INFUSIONS CALVADOS
IRISH COFFEE ARMAGNAC

LIMONCELLO

DECOUVREZ NOTRE

FIDELITE

dans P'un de nos restaurants

45 EUROS
100 EUROS

sur le site internet dédié

a chaque passage dans I'un de
nos établissements



COMPOSITIONS

COUPE ROMA

1 boule café, 1 boule
caramel beurre salé,
1 boule vanille, creme
fouettée

COUPE LIEGEOIS
CHOCOLAT

2 boules chocolat, 1 boule
vanille, nappage chocolat,
creme fouettée

COUPE BROWNIE

2 boules chocolat, 1
boule caramel, nappage
chocolat, morceaux de
brownie, chantilly

COUPE GOURMANDE
1 boule fraise, 1 boule
passion, 1 boule poire,
coulis de fruits rouges,
creme fouettée

COUPE TURINOISE

1 boule de rhum raisin,

1 boule vanille, 1 boule
chocolat, sauce caramel,
creme fouettée

COUPE COOKIES

2 boules vanille, 1 boule
caramel, nappage
caramel, morceaux de
cookies, chantilly

9.50 €

9.50 €

10.60 €

10.60 €

9.50 €

10.60 €

SUPPLEMENT
CREME FOUETTEE

1.50 €

OCTOBRE
2025

ALCOLISEES

COUPE COLONEL
2 boules citron, Vodka
(2cl)

COUPE WILLIAMINE
2 boules poire, eau de
vie de poire (2cl)

COUPE ICEBERG

1 boule de menthe
chocolat, 1 boule
chocolat, sauce
chocolat, Get 27 (2cl),
créme fouettée

COUPE LIMONCELLO
2 boules citron,
limoncello (2cl),
chantilly

NOS
PARFUMS

GLACES

Café

Caramel beurre salé
Chocolat noir
Rhum raisin

Vanille

Pistache

Menthe chocolat

10.60 €

10.60 €

11.20 €

11.20 €

SORBETS

Cassis
Citron
Fraise
Passion
Poire

Coco
(sur St-Cergues
uniguement)



