
Vos cocktails
de fêtes



Grand canyon à la tequila

Pour 1 coupe
 

    0,5 cl de curaçao blanc
    4,5 cl de tequila

    12 cl de jus de canneberge
    1 cl de jus d’ananas
    1 cl de jus d’orange

Décorez votre verre avec quelques groseilles

Whisky Sour

Pour 1 coupe
    2  doses de jus d’orange sanguine frais et une belle tranche d’orange 

    2 doses de Whisky / 1 dose de jus de citron frais 
    ½ dose de liqueur de gingembre  / 1 blanc d’œuf (facultatif)

Mélanger le jus d’orange, le whisky, le jus de citron, la liqueur et le blanc 
d’œuf dans un shaker, remplir à moitié de glace, fermer le couvercle et 

secouer vigoureusement pendant 30 secondes. Filtrer



Soupe champenoise

Pour 4 personnes

    120 cl de vin blanc pétillant ou champagne
    20 cl de Grand Marnier

    30 cl de jus de citron vert
    20 cl de sirop de sucre de canne

    quelques feuilles de menthe
    250 g de framboises

Décorer avec des feuilles de menthe fraîche

Red lion

Pour 1 coupe
 

    1 cl de jus de citron
    1 cl de jus d’orange

    2 cl de gin
    3 cl de grand marnier

Décorez votre du sucre de canne dans un sirop de citrin



Purple vodka

Pour 1 verre

  un trait de crème de Violette
Jus d’ 1/2 citron

 ⅓ Vodka
⅔ Limonade

Décorer votre verre avec une fleur violette comestible

Green River 

Pour un verre
    1 sachet de Thé vert
    20 cl eau gazeuse

    10 cl Whisky
    2 Jus de citron vert

    4 c. à soupe Sucre roux
Glace pilée

Faites infuser pendant plusieurs heures 
 le sachet de thé vert dans l’eau gazeuse.


