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cktails

Avee alcool Sans alcool

NEGRONI
Martini rouge, Campari, Gin
8.40 €

LE MOCKTAIL
Ice tea, jus d'orange, sirop de citron
5.90 €

HUGO
Spuma di Mare, sirop de fleur de sureau,
menthe fraiche, lime
8.40 €

BELLA LUNA
Orange, ananas, pomme, grenadine
5.90 €

VIRGIN COLADA
Jus d’ananas, sirop de coco, lait
5.90 €

SPRITZ
Spuma di Mare Apérol
8.40 €

BLUE LAGON
Vodka, Curagao, citron vert, tonic, hibiscus
8.40 €

ATOMIC FREEZE W
Jus d’ananas, jus de pomme,
sirop d’orgeat
5.90 €

PLANTEUR PUNCH
Rhum, orange, ananas, grenadine
8.40 €

COCA COLA, COCA ZERO - 33 CL SPRITE - 25 CL
3.60 € 3.60 €

ORANGINA - 25 CL JUS DE FRUITS - 20 CL

3.60 € (Orange, Pomme, Tomate,
Ananas, Abricot)

ICE TEA-25CL 3.60 €

3.60 €




éritifs:

MARTINI - 4 CL
ROUGE - BLANC

J&B

JACK DANIELS

EAU MINERALE PLATE

EAU MINERALE GAZEUSE

BADOIT ROUGE

KIR VIN BLANC - 10 CL
(cassis, miire, péche)

RICARD -4 CL

GLENLIVET




3.80 € 7.60 €
Gout tres prononcé et parfumé avec une
dominance de houblon floral

3.90 € 7.80 €
Gout floral et peu amer, fraicheur extréme.

4.60 € 8.50 €
A la premiére gorgée, une note légere

de gingembre envahi le palais laissant
lentement la place a la marjolaine qui

apporte ce coté florale en fin de bouche.

Notes agrumes et malt, subtilement
houblonnée, rafraichissante.

Robe orangée aux reflets cuivrées. Arbmes
doux de malt, levures et miel.

Produits
de saison

Recette
signature

Selezione nos

Coup
de coeur

Craquez pour les
nous aimons pour leur particularité et leur godt. Choisissez

Biere d’abbaye, arbmes floraux, finale amer.

Mousse généreuse, saveur épicée et bouche
sucrée.

Biere lambic aux arébmes frais et intenses de
fraise, framboise, cerise, sureau et myrtille.

A la baie de goji dont les sucres naturels
lui donne une saveur douce et gourmande.
Sa rondeur et sa fraicheur pourraient
'apparenter aux bieres blanches fruitées

Houblon anglais et malt américain assez
neutre. Fermentation d’inspiration « viking »
avec de la baie de geniévre amenant ce
cbté résineux avec une grande longueur en
bouche. La cardamone a été rajoutée pour
un cété fraicheur et citronné a la premiere

Afin de vous aider dans votre choix, le Zaino a mis en place
une série de reperes pour souligner certains plats ou produits.

nos recettes favorites, que

préparées selon la plus pure tradition

Zaino italienne, mais avec la touche ZAINO en plus. Fiez-vous a la

qui souligne des produits choisis pour leur

godut et leur authenticité, aupres de producteurs passionnés
qui possédent un véritable savoir-faire lié au terroir italien.



BRUSCHETTA AL POMODORO
ALLA FOCCACIA
Bruschetta facon foccacia a I'ail avec
tomates et basilic
Foccacia with garlic, tomatoes, basilic
7.90 €

INSALATA MISTA
Salade mixte
Mixed salad

8.90 €

CAPRESE DI BUFALA
Tomate, Mozzarella di Bufala et basilic frais
Tomatoes, Bufalo Mozzarella and fresh basil
17.50 €

POLPO E PATATA
Sauté de poulpe et
pommes de terre persillées
Stir-fried octopus and roasted potatoes
with parsley
18.90 €

INSALATA PAESANA
Salade, bacon grillé, ceuf mollet, croltons,
oignons rouges, fromage, tomates
Salad, bacon, egg, croutons, cheese, red
oignons, tomatoes
Format entrée : 10.00 €
Format entrée : 16.90 €




& I . o -. 2 i z X X
Prosciutto crudo di Parma,
Mortadella di Bologna IGP, Bresaola, Grana Padano, Gorgonzola, Foccacia,

16.90 € 29.90 € 54.90 €

1 personne ‘ 2 personnes ‘ 4 personnes

Aux gambas et pointes d’asperges vertes ‘
Large prawns and green asparagus A la courge et jambon de Parme grillé
Squash and roasted Parma ham

Aux champignons des bois, et copeaux de
Grana Padano
Fresh mushrooms and Grana Padano
shavings

Tous les plats peuvent étre momentanément indisponibles.
La liste des allergénes est disponible sur demande auprés du personnel.



‘Pasta classici

ETAPE 1 ETAPE 2
CHOISISSEZ
VOS PATES
ALLA
BOLOGNESE
SALSA DI
POMODORE
TOFETTE
PENNE CARBONARA
TAGLIATELLE
ALL’ UOVO AL
INGUINE GORGONZOLA
ALL’
ARRABBIATA
| ALL’ AGLIO

CHOISISSEZ VOTRE GARNITURE

Bolognaise Bolognaise 17.90 €
Sauce tomate Tomato sauce 15.50 €
Lardons

r|s§oles, Bacon, cream, 17.90 €
créme, Grana Grana, egg

et ceuf

Creme de Gorgonzola 19.50 €
gorgonzola sauce

Alil, piment et Garlic, chilli, 16.90 €
sauce tomate tomato sauce

Ail et piment Garlic, chilli 16.20 €

Gambas, couteaux, sauté de fruits de mer, ail,

huile d’olive vierge extra et sa bisque maison

Large prawns, sea food, garlic, extra virgin
olive oil and its homemade bisque

Gambas roties
au piment doux, sauce originale
ZAINO au mascarpone
et citron, pointes d’asperges vertes
Roasted large prawns, mild red chilli,
original ZAINO sauce with mascarpone
and lemon, green asparagus

Créme de gorgonzola
Gorgonzola sauce

Creme de truffe blanche d’été
White summer truffle cream

Boeuf, veau et persillade en boulettes et sa
sauce tomate
Meat balls with beef, veal, parsley and
garlic, tomato sauce

Tomates cerises, basilic, ail, Mozzarelline
de Bufala, pesto vert
Cherry Tomatoes, basil, garlic, Bufala
Mozzarelline, green pesto

Creme de courge
et gambas roties
With pumpkin cream and large
toasted prawns

Lasagnes maison
Homemade lasagne

émincé de poulet et champignons frais
Minced chicken breast and fresh
mushrooms



Pinse classici oo

Tomato, mozzarella, basil
11.50 €

ROMANA
Tomate, mozzarella, jambon, champignons
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms
17.40 €

PASTORELLA
Mozzarella, chévre, miel, oignons rouges, pistaches, persil, cépes,
tomates cerises
Mozzarella, goat cheese, honey, red onions,
pistachio, parsley, cherry tomatoes, bolet mushrooms

PROSCIUTTO
Tomate, mozzarella, jambon / Tomato, mozzarella, ham
16.90 €

4 STAGIONI
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons, artichauts
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, peppers, artichokes
17.90 €

4 FORMAGGI

Tomate et 4 fromages / Tomato, 4 cheese
18.40 €

DIAVOLA
Tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons
Tomato, mozzarella, spicy salami, peppers
18.30 €

SAVOYARDE
Tomate, reblochon, oignons, jambon de Parme
Tomato, reblochon cheese, onions, Parma ham
19.50 €

MONTANARA
Tomate, mozzarella, champignons, reblochon, ceuf, jambon de Parme
Tomato, mozzarella, mushrooms, reblochon cheese, egg, Parma ham
19.50 €

POLLO
PAS DISPONIBLE A SAINT CERGUES
Tomate, mozzarella, émincé de poulet, ananas, roquette
Tomato, mozzarella, chicken breast, pinapple, rocket salad
17.90 €

U

U



BOLOGNA
Mozzarella, Mortadella di Bologna IGP,
Burrata, pistache
Mozzarella, Mortadella di Bologna IGP,
Burrata cheese, pistachio
20.40 €

PARMA
Huile d’olive, jambon de Parme,
Mozzarella di Bufala, pesto
Olive oil, Parma ham,
Mozzarella di Bufala, pesto
20.90 €

CREMOSO
Mozzarella, jambon de Parme,
créeme de ciboulette

Mozzarella, prosciutto di Parma, chive cream
18.90 €

NAPOLETANA
Tomate, mozzarella, tomates cerise, huile
d’olive, anchois, capres, Burrata, origan
Tomato, mozzarella, cherry tomatoes, olive oil,
anchovy, capers, Burrata cheese, origano
20.90 €

DI MARE
Huile d’olive, gambas, poulpe, pistache,
tomates cerise, Burrata, pesto rouge
Olive oil, large prawns, octopus, pistachio,
cherry tomatoes, Burrata cheese, red pesto
21.90 €

DELIZIOSA
Tomate, Mozzarella di Buffala, bresaola,
copeaux de Grana, tomates cerise, roquette,
huile de truffe
Tomato, Buffalo Mozzarella, cherry tomatoes,
dried beef, Grana shavings, rocket, truffle oil
21.50 €

REGINA
Tomate, Mozzarella di Bufala,
tomates cerise, jambon de Parme,
roquette et copeaux de Grana Padano
Tomato, Bufalo mozzarella, cherry tomatoes,
Parma ham, rocket, Grana Padano shavings
21.50 €

CALABRESE
Tomate, mozzarella, Salami calabrais,
créme de ciboulette, persil
Tomato, mozzarella, Calabrian Salami,
chives cream, parsley
20.90 €

GORGONZOLA
Mozzarella, jambon cuit, artichauts,
Gorgonzola, persil
Mozzarella, ham, artichokes,
Gorgonzola, parsley
20.90 €

SALMONE
Mozzarella, courgette, saumon fumé,
créme de ciboulette
Mozzarella, zucchini,
smoked salmon, chives cream
21.50 €

AUTUNNO
Courge, mozzarella, champignons des bois,
tomates cerise, Burrata, roquette
Squash, mozzarella, fresh mushrooms,
tomatoes cherry, Burrata, rocket salad
20.90 €

Supplément ceuf mollet 1€ - poched egg 1€
Sauce tomate signature / Family recipe tomato sauce




TARTARE ITALIANO

SCALOPPINE DI
VITELLO
Escalope de veau
poélée

Veal cutlet

Boeuf Charolais, parmesan, capres, persil,
pesto rouge, peperoncini, cebettes

Charolais beef, parmesan, capers, parsley, red
pesto, peperoncini, spring onions

PAS DISPONIBLE A EVIAN

Au citron - Lemon sauce

Al FUNGHI DI BOSCO

PAS DISPONIBLE A EVIAN

Champignons des bois - Fresh mushrooms

AL LIMONE

ALLA MILANESE
Panée - Breaded

U

23,90 €

23,90 €

26,90 €

26,90 €

ENTRECOTE DE BOEUF
Origine France

DISPONIBLE UNIQUEMENT
A SAINT CERGUES

BURRO AROMATIZZATO A
Beurre persillé

25,50€
Parsley butter

Al FUNGHI DI BOSCO
Champignons des bois
Fresh mushrooms

Al GORGONZOLA
Sauce Gorgonzola 26.90 €
Gorgonzola sauce v ’

26,90 €

FILET DE BOEUF
Origine France

DISPONIBLE UNIQUEMENT

A EVIAN & THONON

BURRO AROMATIZZATO 4
Beurre persillé
Parsley butter

Al FUNGHI DI BOSCO
Champignons des bois
Fresh mushrooms

Al GORGONZOLA
Sauce Gorgonzola
Gorgonzola sauce

34,90€

Toutes nos viandes sont accompagnées de légumes et féculents au choix.

Butter and lemon

FILETS DE PERCHES MEUNIERE
Beurre et citron W

28.20 €

GAMBERONI ALLA PROVENZALE
Gambas sautées a l'ail, poivrons, tomates et basilic
Large prawns, garlic, pepper, tomato, basil

27.20 €




TIRAMISU
8.50 €
CAFE GOURMAND
PANNA COTTA (4 mignardises maison)
7.50 € A 8.20 €

CREME BRULEE CHATAIGNE = CAFE DOUCEUR
7.50 € (2 mignardises maison)
W 5.90 €
CANNOLO SICILIEN
8.50 € DESSERT DU JOUR

6.70 €
COULANT AU 13 MIN
CHOCOLAT/NOISETTE iz
ET GLACE VANILLE

8.90 €

bambini PIZZA PINOCCHIO ou PATES

BOULE DE GLACE

SODA ou LIMONADE
9.90 €




)sS ViDs au verre

‘Vini rossi italiani

BASSAMAREA - IGT
(Tenuta Casali)

BARUCCIA - DOC SUPERIORE
(Tenuta Casali)

‘Vini rossi francesi

COTES DU RHONE DOMAINE PASCAL LAFOND
“GARRIGUES”

Vini rosati

PETALO DI ROSA - IGT
(Tenuta Casali)

CHATEAU FARAMBERT
(cuvée chateau BIO)

“Vini bianci

CAVALIERE BIANCO - IGT
(Tenuta Casali)

LE NOISETTE BLANC MOELLEUX

IGP COTES DE GASCOGN
BIO

SPUMA DI MARE




90 % Trebbiano.

Couleur or, bouquet tres floral et de fruits
blancs, ce vin jeune présente une grande
fraicheur.

100 % Gros Manseng

Le caractere est exotique et gourmand.

La bouche est pleine et possede une grande
fraicheur. Un vrai moelleux équilibré laissant
place a une finale de raisins en bouche associe
la fraicheur du Chardonnay et I'onctuosité du
Pinot.

Couleur jaune paille, bouguet aux
nuances de fruits exotiques, frais
et l[éger en bouche.




‘Emilia Romagna

Bassamarea - IGT
(Tenuta Casali)

100 % Sangiovese.

Des reflets pourpres pour ce vin aux
nuances de fruits rouges, trés équilibré entre
fraicheur et tendresse.
Baruccia - DOC superiore 32.00 €
(Tenuta Casali)

100 % Sangiovese.
Robe rubis intense, corsé aux notes de fruits
confits et florales.

‘Piemonte

Barolo - DOCG

(Ca’Bianca)

100 % Nebbiolo.

Parfum élégant et Iéger de vanille. Son
affinage lui donne austérité et velouté avec
notes réglissées et bois de chéne.

Teis Barbera d’Asti - DOCG
(Ca’Bianca)

100 % Barbera.

Bien structuré aux reflets violacés, nez riche
de cerises et groseilles.

Vin suave et rond.

32.00 €

‘Puglia

Piluna Primitivo Salento - IGT 31.00 €

(Castello Monaci)

100 % Primitivo.

Bouguet de fruits mars, baies fraiches
et arbmes épicés rappelant le maquis
méditerranéen. Une structure élégante
et fruitée au palais. Vin typiquement
meéridional d’une grande séduction.

‘Toscane

San Lorenzo Chianti
DOCG (Melini)

85% Sangiovese

Robe rouge brillante, arébmes typiques
de framboises, cassis et violettes. Finale
d’amandes grillées et fruits des bois.

Pétillants / bollicine

Lambrusco Amabile 1813
Terre Verdiane - Emilia IGT
(Ceci)

100 % Lambrusco Maestri e Marani.
Vin rouge pétillant, doux et délicat. Arobmes
fruités de cerises noires.

‘Veneto

“Le Poiane”

Valpolicella Ripasso

Classico superiore - DOC

(Bolla)

70 % Corvina, 30 % Rondinella.

Robe rubis profond, bouquet puissant et
épicé. Bien équilibré en bouche, aux notes
de fruits noirs.

Sicilia
Alto Real Nero d’Avola - IGT

(Rapitala)

100 % Nero d’Avola.

Cépage traditionnel de la Sicile, d'une couleur
rouge intense, senteurs de fruits mars. Vin
harmonieux entre vigueur et tendresse.

32.00 €




Récoltant de jolies vignes de grenache
a maturité. Cétes-du- Rhone croquant,
accessible, facile a boire, en agriculture
biologique. Terroir solaire, vin frais et
gourmand.

Robe tres pale pour ce Cinsault
dominant, aux notes de péche et fleurs
blanches. Jolie finale minérale.

100 % Sangiovese.

Robe rose brillante, agréablement
fruité avec des notes de cerises et de
framboises.

En bouche, parfaitement équilibré entre
douceur et acidité, finale fraiche et
délicate.




és et thés

CAFE, DECA, ALLONGE CAFE VIENNOIS
(grand café et chantilly)
CAFE CREME

THES, INFUSIONS

GRAND CAFE
IRISH COFFEE
LATTE MACHIATTO

GRAPPA - 4 CL COGNAC VSOP - 4 CL
SAMBUCCA -4 CL CALVADOS -4 CL
GET 27 -4 CL ARMAGNAC -4 CL
AMARETTO -4 CL LIMONCELLO -4 CL

POIRE WILLIAM - 4 CL




DECOUVREZ NOTRE PROGRAMME

A chaque passage en caisse dans I'un
de nos établissements,
votre fidélité est récompensée.

e

dans l'un de nos restaurants sur le site internet dédié

D
o)

a chaque passage dans l'un de
nos établissements

CONVERTISSEZ
VOS POINTS

300Pts =15 €
750 Pts =25 €
1500Pts =45 €
5000 Pts =100 €




239 route des Vouards
74140 SAINT-CERGUES
04 8016 12 24

5 Boulevard du Pré Biollat
74200 ANTHY-SUR-LEMAN
04 50 26 06 82

5 Place du Port
74500 EVIAN-LES-BAINS
04 50 75 46 73

35 Avenue des Allinges
74200 THONON-LES-BAINS
04 50 17 52 26

Faites partie de la communauté, suivez-nous sur les réseaux !



