
INSALATA MISTA 
Salade, tomate, oignons rouges  / Salad , tomatoes, red oignons

insalata paesana
Salade, bacon grillé, oeuf mollet, croûtons, oignons rouges, fromage, tomates
Salad, bacon, egg, croutons, cheese, red oignons, tomatoes

CAPRESE DI BUFALA & burrata
Mozzarella di Bufala, Burrata, tomates, sauce au pesto vert / Buffalo Mozzarella, Burrata, 
cherry tomatoes and green pesto sauce

BRUSCHETTA AL POMODORO alla foccacia
Bruschetta façon foccacia à l’ail avec tomates et basilic / Foccacia with garlic, tomatoes, basil

Polpo e patata
Sauté de poulpe et pommes de terre persillées / Stir-fried octopus and roasted potatoes with 
parsley

8,90 €

11,90 €
17,90 €

entrée
repas

17,50 €

7,90 €

18,90 €

antipasti & insalate

Toutes nos salades sont servies avec une sauce vinaigrette

10,90 €

per i bambini
Pizza Pinocchio ou pâtes

Boule de glace

Soda ou limonade

Basilic
Frais 

ou en pesto

16,90 € 29,90 € 54,90 €

taglieri
emilia
Prosciutto crudo di Parma,  
Mortadella di Bologna IGP, Bresaola, Grana Padano, Gorgonzola, Foccacia
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cUISINE  ITALIENNE
Généreuse  

& gourmande Carni

pesci
28,20 €

27,20 €

Toutes nos viandes sont accompagnées de légumes et féculents au choix.

36,50 €

23,90 €

34,90 €

26,90 €

36,50 €

FILET de boeuf 
Origine France

SCALOPPINE DI VITELLO  
Escalope de veau poêlée 
Veal cutlet

alla milanese  :  Panée / Breaded

burro aromatizzato  : Beurre persillé / Parsley butter

Ai Funghi : Sauce aux champignons / mushrooms sauce

Ai gorgonzola : Sauce Gorgonzola  / Gorgonzola sauce

Tartare italiano
& pomme frites
Origine France

GAMBERONI ALLA PROVENZALE
Gambas sautées à l’ail, poivrons, tomates et basilic
Large prawns, garlic, pepper, tomato, basil

FILETS DE PERCHES MEUNIère
Beurre et citron / Butter and lemon

Boeuf Charolais, parmesan, câpres, persil, pesto rouge, 
peperoncini, oignons rouges / Charolais beef, parmesan, 
capers, parsley, red pesto, peperoncini, red onions
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23,90 €

21,50 €

19.50 €

risotti Sur St-Cergues uniquement
AI GAMBERONI E ASPARAGI VERDi
Aux gambas et pointes d’asperges vertes
Large prawns and green asparagus

ai funghi
Aux champignons et copeaux de Grana Padano
Mushrooms and Grana Padano shavings

Zucca e prosciutto crudo grigliata

À la courge et jambon de Parme grillé
Squash and roasted Parma ham

Sur evian uniquement

Sur St-Cergues uniquement

26,90 €

25,50 €

26,90 €

Entrecôte
de boeuf 

burro aromatizzato  : Beurre persillé / Parsley butter

Ai Funghi : Sauce aux champignons / mushrooms sauce

Ai gorgonzola : Sauce Gorgonzola  / Gorgonzola sauce
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pasta Zaino

l’Italie
le pays  

des pâtes

Choisissez 
vos pâtes

Choisissez votre garniture Choisissez votre 
quantité

ALla 
BOLOGNESE Bolognaise Bolognaise 17.90 € 15.50 €

SALSA DI 
POMODORE sauce tomate Tomato sauce 15.50 € 13.50 €

CARBONARA Lardons rissolés, crème, Grana et 
œuf

Bacon, cream, 
Grana, egg 17.90 € 15.50 €

Al 
gorgonzola Crème de gorgonzola Gorgonzola 

sauce 19.50 € 16.90 €

ALL’ 
ARRABBIATA Ail, piment et sauce tomate Garlic, chilli, 

tomato sauce 16.90 € 14.90 €

ALL’ AGLIO Ail et piment Garlic, chilli 16.20 € 13.90 €

tofette

PENNE

TAGLIATELLE
ALL’ UOVO

LINGUINE

étape 1 étape 2

300gr 200gr

LINGUINE ALLO SCOGLIO
Gambas, couteaux, sauté de fruits de mer, ail, huile d’olive vierge extra et sa bisque maison  
Large prawns, sea food, garlic, extra virgin olive oil and its homemade bisque

LINGUINE AI GAMBERONI PICCANTE E SALSA ZAINO, MASCARPONE E LIMONE
Gambas rôties au piment doux, sauce originale ZAINO au mascarpone et citron, pointes 
d’asperges vertes / Roasted large prawns, mild red chilli, original ZAINO sauce with 
mascarpone and lemon, green asparagus

tofette al pollo
émincé de poulet et champignons / Minced chicken breast and mushrooms

TAGLIATELLE alla caprese
Pesto vert, Tomates,  basilic, ail, Mozzarelline de Bufala
Tomatoes, basil, garlic, Bufala Mozzarelline, green pesto

TAGLIATELLE alla zucca
Crème de courge et gambas roties
With pumpkin cream and large toasted prawns

tofette Polpette 
Bœuf, veau et persillade en boulettes et sa sauce tomate   
Meat balls with beef, veal, parsley and garlic, tomato sauce

ravioli ricotta spinaci  alla crema di tartufo
Crème de truffe blanche d’été  / White summer truffle cream

Gnocchi al gorgonzola
Crème de gorgonzola  / Gorgonzola  sauce

LASAGNA DELLA CASA
Lasagne maison  / Homemade lasagne

-18,90 €

-18,50 €

15,90 €

18,90 €

18,90 €

23,50 €

15,80 €18,90 €

-17,90 €

16,10 €19,50 €

19,50 €23,50 €

19,50 €23,50 €

200gr300gr

les pâtes en 200gr sont Sur evian uniquement
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17,90 €

20,40 €

20,90 €

18,90 €

21,90 €

20,90 €

21,50 €

21,90 €

11,50 €

17,40 €

16,90 €

17,90 €

19,50 €

19,90 €

18,40 €

19,50 €

19,50 €

20,90 €

21,50 €

21,50 €

19,50 €

Supplément œuf mollet  1 € - poched egg 1 €Sauce tomate signature / Family recipe tomato sauce

MARGHERITA : Tomate, mozzarella  / Tomato, mozzarella

ROMANA : Tomate, mozzarella, jambon, champignons / Tomato, mozzarella, ham, 
mushrooms 

PROSCIUTTO : Tomate, mozzarella, jambon / Tomato, mozzarella, ham

4 STAGIONI : Tomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons, artichauts / tomato, 
mozzarella, ham, mushrooms, peppers, artichokes

MONTANARA : Tomate, mozzarella, champignons, reblochon, œuf, jambon de Parme / 
Tomato, mozzarella, mushrooms, reblochon cheese, egg, Parma ham

POLLO : Tomate, mozzarella, émincé de poulet, ananas, roquette / Tomato, mozzarella, 
chicken breast, pinapple, rocket salad

4 FORMAGGI : Tomate et 4 fromages / Tomato, 4 cheese

DIAVOLA : Tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons / Tomato, mozzarella, spicy 
salami, peppers

SAVOYARDE : Tomate, reblochon, oignons, jambon de Parme / Tomato, reblochon cheese, 
onions, Parma ham 
 
NAPOLETANA : Tomate, mozzarella, tomates cerise, huile d’olive, anchois, câpres, Burrata, 
origan / Tomato, mozzarella, cherry tomatoes, olive oil, anchovy, capers, Burrata cheese, 
origano

DELIZIOSA  : Tomate, Mozzarella di Buffala, bresaola, copeaux de Grana, tomates cerise, 
roquette, huile de truffe / Tomato, Buffalo Mozzarella, cherry tomatoes, dried beef, Grana 
shavings, rocket, truffle oil

REGINA  : Tomate, Mozzarella di Bufala, tomates cerise, jambon de Parme, roquette et copeaux 
de Grana Padano / Tomato, Bufalo mozzarella, cherry tomatoes, Parma ham, rocket, Grana 
Padano shavings

CALABRESE  : Tomate, mozzarella, Salami calabrais, crème de ciboulette / Tomato, 
mozzarella, Calabrian Salami, chives cream

Pastorella : Mozzarella, chèvre, miel, oignons rouges, pistaches, persil, champignons, 
tomates cerises / Mozzarella, goat cheese, honey, red onions, pistachio, parsley, cherry 
tomatoes, mushrooms

BOLOGNA  : Mozzarella, Mortadella di Bologna IGP, Burrata, pistache / Mozzarella, Mortadella di 
Bologna IGP, Burrata cheese, pistachio

PARMA  : Mozzarella di Bufala, huile d’olive, jambon de Parme, pesto / Mozzarella di Bufala, olive 
oil, Parma ham, pesto

cremoso : Mozzarella, jambon de Parme,  crème de ciboulette  / Mozzarella, prosciutto di 
Parma, chive cream

DI MARE  : Mozzarella, huile d’olive, gambas, poulpe, pistache, tomates cerise, Burrata, pesto 
rouge / Mozzarella, olive oil, large prawns, octopus, pistachio, cherry tomatoes, Burrata cheese, 
red pesto

GORGONZOLA  : Mozzarella, jambon cuit, artichauts, Gorgonzola, persil / Mozzarella, ham, 
artichokes, Gorgonzola, parsley

SALMONE :  Mozzarella, courgette, saumon fumé, crème de ciboulette / Mozzarella, zucchini, 
smoked salmon, chives cream

Autunno : Courge, mozzarella, champignons des bois,tomates cerise, Burrata, roquette
Squash, mozzarella, fresh mushrooms, tomatoes cherry, Burrata, rocket salad
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a consommer
sans modération
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craquez
pour nos glaces 

& sorbets

Nos  
Compositions

Nos  
parfums

Nos  
alcolisées

coupe roma
1 boule café, 1 boule caramel beurre 
salé, 1 boule vanille, crème fouettée

coupe liégeois chocolat 
2 boules chocolat, 1 boule vanille, 
nappage chocolat, crème fouettée

coupe brownie
2 boules chocolat, 1 boule caramel, 
nappage chocolat, morceaux de 
brownie, chantilly

coupe gourmande
1 boule fraise, 1 boule passion,  
1 boule poire, coulis  
de fruits rouges, crème fouettée

Coupe turinoise
1 boule de rhum raisin, 1 boule 
vanille, 1 boule chocolat, sauce 
caramel, crème fouettée

Coupe cookies
2 boules vanille, 1 boule caramel, 
nappage caramel, morceaux de 
cookies, chantilly

coupe colonel
2 boules citron, Vodka (2cl)

coupe williamine 
2 boules poire, eau de vie  
de poire (2cl)

coupe iceberg
1 boule de menthe chocolat,  
1 boule chocolat, sauce chocolat, 
Get 27 (2cl), crème fouettée

coupe limoncello
2 boules citron, limoncello (2cl), 
chantilly

8,90 €

8,90 €

9,90 €

9,90 €

8,90 €

9,90 €

10,50 €

9,90 €

9,90 €

10,50 €

GLACES

Café 
Caramel beurre salé
Coco (sur St-Cergues)
Menthe chocolat (sur Evian)
Rhum raisin
Vanille
Pistache
Chocolat noir

sorbets 

Cassis
Citron
Fraise
Passion
Poire

2,90 € 5,60 € 8,40 €

 Supplément  
crème fouettée 

1 €
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fondez
pour nos desserts 

maison dolci della casa
9,20 €

8,90 €

7,90 €

9,90 €

9,90 €

8,20 €

5,90 €
7,20 €

TIRAMISU

PANNA COTTA

Cannolo sicilien

Coulant AU  CHOCOLAT/noisette et glace vanille 13 min d’attente

Tarte tatin et sa glace vanille

CAFé GOURMAND 4 mignardises maison

CAFé DOUCEUR  2 mignardises maison

DeSSERT DU JOUR

café, déca,  
allongé

café crème

Grand café

latte machiatto

Café viennois
Grand café chantilly

Thés, infusions

Irish coffee

2,80 €

2,80 €

5,40 €

5,40 €
5,40 €

3,20 €
9.00 €

9,50 €

7,50 €

thés  
& cafés

digestifs
4 cl

Grappa

Sambucca

Get 27 

Amaretto

Poire 
william 

Cognac VSOP

Calvados

Armagnac

Limoncello 

	

découvrez notre

programme
Fidélité
A chaque passage en caisse dans l’un 
de nos établissements, 
votre fidélité est récompensée.

1€ dépensé = 1 point

Demandez votre carte

300 points = 15 euros

1 500 points = 45 euros
750 points = 25 euros

5 000 points = 100 euros

dans l’un de nos restaurants

Activez votre compte
sur le site internet dédié

Présentez votre carte
à chaque passage dans l’un de 
nos établissements

Convertissez vos points
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