
INSALATA VERDE - 4.90€

Salade verte
Green salad with oignons

INSALATA mISTA - 6.20€

Salade mixte - Mixed salad

INSALATA DI RucoLA E  
pARmIgIANo - 10.00€ 
Salade de roquette à l’huile d’olive 
et copeaux de Grana Padano
Aragula salad with extra virgin olive 
oil and shavings Grana Padano

insalata di agrumi  
gamberetti e avocato
15.20€ 
Salade, tomates, maïs, filets 
d’agrumes, melon, crevettes auce 
cocktail, avocat 
Salad, tomatoes, corn, citrus, melon, 
shrimps ans coktail sauce, avocado

caprese di bufala - 14.90€

Tomate, Mozzarella Di Bufala et 
basilc frais
Tomatoes, bufalo mozzarella and 
fresh basil

INSALATE

ZUPPE
Zuppa di pomodoro 
7.20€  
Soupe de tomates maison, crème 
et basilic - Home made tomato 
soup, cream and basil

Zuppa di pesce della
casa - 9.90€ 
Soupe de poisson maison, 
servie avec rouille et croûtons 
Home made fish soup served with 
Provencal sauce ‘‘rouille’‘and gar-
lic croutons

www.zaino-ristorante.com
Evian-les-Bains - 04 50 75 46 73 - Thonon - 04 50 26 06 82 

Suivez nous sur facebook & instagram  

insalata di cesar al 
pollo - 15.20€ 
Salade, tomates, œuf dur, croûtons, 
Grana padano, poulet croustillant
Salad, tomatoes, egg, crutons, 
shavings Grana Padano, crispy 
chiken

insalata nicoise - 14.10€

Salade, tomates, haricots verts, 
anchois, thon, pomme de terre, œuf 
dur, olives noires, oignons rouges
Salad, tomatoes, green beans, 
anchovy, tuna, patatoes, egg, black 
olive, red onions

insalata rosa - 16.10€

Salade, tomates, gambas, saumon 
fumé, œuf dur, concombre, brocolis, 
maïs - Salad, tomatoes, prawns, 
smoked salmon, egg, cucumber, 
broccoli, corn 

insalata mare e monti
15.90€ 
Salade, tomates, émincé de poulet, 
poulpe, maïs, champignons de Paris, 
oignons frits - Salad, tomatoes, 
chiken breast, octopus, corn, 
mushroom, fried onions

Coup de cœur

Recette signatureSelezione Zaino

Produits de saison

PEr I  
bAmbINI
pIzzA pINocchIo 
ou pâTES

BouLE DE gLAcE

SoDA ou LImoNADE
 8.90€

tiramisu - 7.10€

cannolo sicilien- 7.90€

panna cotta - 7.10€

coulant au cHocolat et 
glace vanille - 8.00€

Attente 13 min

fruits rouges frais, 
double crème de bresse 
et meringue de la 
gruyère - 7.90€

salade de fruits - 6.70€

café douceur - 5.10€ 
(2 mignardises maison)

café gourmand - 7.10€

(4 mignardises maison)

dessert du jour - 6.70€

doLcI  
dELLA 
cASA

rISoTTI

gamberoni e asparagi 
verdi - 20.90€ 
Gambas et pointes d’asperges 
vertes
Large prawns and green aspara-
gus

porcini - 16.90€ 
Cèpes, et copeaux de Grana 
Padano
Bolets mushrooms and Grana 
Padano shavings

SPEcIALITA

linguine ai gamberoni 
piccanti e salsa Zaino 
mascarpone e limone
20.10€
Linguine aux gambas rôties et 
piment doux, sauce originale  
ZAINo au mascarpone et citron, 
pointes d’asperges vertes
Roasted large prawns, mild red 
pepper, its original ZAINO 
sauce, mascarpone, lemon, and 
green asparagus

linguine allo scoglio 
19.90€
Gambas, couteaux, sauté de fruits 
de mer, ail, huile d’olive vierge extra, 
et sa bisque maison
Large prawns, sea food, garlic, extra 
virgin olive oil  and its home made 
bisque

lasagna della casa 
15.10€  
Lasagne maison  
 Home made lasagna  
                                                  
 tagliatelle ai 
calamaretti e salsa 
Zaino - 18.20€

Tagliatelle aux calamars en persillade 
et sa sauce originale ZAINo Roasted 
squid, parsley, garlic, and its original 
ZAINO sauce

tagliatelle alla norma
14.90€ 
Aubergines, tomates cerise, ricotta 
et basilic
Aubergine, cherry tomatoes, ricotta 
and basil

tagliatelle vegetariane
15.00€ 
Tagliatelle végétarienne
Tagliatelle with vegetables 

spagHetti al pollo
 15.90€

Spaghetti, émincé de poulet, 
champignons frais 
Spaghetti, minced chicken breast 
and fresh mushrooms

spagHetti alla caprese
15.10€

Spaghetti, tomates cerises, basilic, 
ail, mozzarelline de bufala, pesto vert
Spaghetti,cherry tomatoes, basil, 
garlic, mozzarella, green pesto

menu à emporter tHonon



PINSE ZAINo

bologna - 16.10€
Mozzarella, Mortadella di Bologna 
IGP, burratta, pistache 
Mozzarella, mortadelle, burratta, 
pistachio

parma - 15.90€ 
Huile d’olive, Jambon de Parme, 
mozzarella di Bufala, pesto
Olive oil, Parma ham, buffalo  
mozzarella, pesto

affumicata - 15.90€ 
Mozzarella, Provola fumé, speck, 
crème de ciboulette
Mozzarella, smoked Provola cheese, 
speck, chive cream

napoletana - 15.10€
Tomate, mozzarella, tomates cerises, 
huile d’olive, anchois, câpres, 
Burratta, origan
Tomato, mozzarella, cherry tomatoes, 
olive oil, anchovy, capres, burrata, 
origano

di mare - 17.90€ 
Huile d’olive, gambas, poulpe, 
pistache, tomates cerises, Burratta, 
pesto rouge 
Olive oil, large prawns, octopus, 
pistachio, cherry tomatoes, burratta, 
red pesto 

deliZiosa - 16.20€

Tomate, mozzarella di Bufala, 
Bresaola, copeaux de Grana, 
roquette, huile de truffe
Tomato, bufalo mozzarella, dried 
beef, Grana shavings, arugula, truffle 
oil

regina - 16.20€

Tomate, mozzarella di Bufala, tomates 
cerises,  jambon de Parme, roquette et 
copeaux de parmesan Tomato, bufalo 
mozzarella, cherry tomatoes, Parma ham, 
arugula, grana shavings

calabrese - 14.70€

Tomate, mozzarella, Salami calabrais, 
crème de ciboulette
Tomato, mozzarella, calabrese salami, 
chive cream

gorgonZola - 14.70€

Mozzarella, jambon cuit, artichauts, 
Gorgonzola, persil
Mozzarella, ham, artichokes, gorgonzola, 
parsley

salmone - 16.10€ 
Mozzarella, courgette, saumon fumé, 
crème de ciboulette
Mozzarella, zucchini, smoked salmon, 
chive cream

PINSE  
cLASSIcI

margHerita - 8.90€ 
Tomate, mozzarella et basilic
Tomato, mozzarella, basil

romana - 12.50€
Tomate, mozzarella, jambon, 
champignons - Tomato, mozzarella, 
ham, mushrooms

prosciutto - 11.80€
Tomate, mozzarella, jambon
Tomato, mozzarella, ham

4 stagioni - 13.60€
Tomate, mozzarella, jambon, 
champignons, poivrons, artichauts
Tomato, mozzarella, ham, 
mushrooms, peppers, artichokes

4 formaggi - 13.60€ 
Tomate et 4 fromages
Tomato, 4 cheeses

diavola - 12.80€ 
Tomate, mozzarella, salami piquant, 
poivrons - Tomato, mozzarella, spicy 
salami, peppers

savoyarde - 14.30€

Tomate, reblochon, oignons, jambon 
de Parme 
Tomato, reblochon cheese, onions, 
Parma ham

montanara - 14.90€

Tomate, mozzarella, champignons, 
reblochon, œuf, jambon de Parme 
Tomato, mozzarella, mushrooms, 
reblochon cheese, egg, Parma ham

pollo - 14.50€ 
Tomate, mozzarella, émincé de 
poulet, ananas, roquette
Tomato, mozzarella, chicken breast, 
pineapple, rocket salad

GAMBERONI ALLA 
PROVENZALE  - 23.50€         
Gambas sautées à l’ail, poivrons, 
tomates et basilic - Large prawns, 
garlic, pepper, tomato, basil

FILEt dE PERchE 
Meunière - 24.30€

Butter and lemon

À la provençale - 24.30€

Tomates, ail et basilic
Tomato, garlic, basil

Filet de Fera du lac 
leman - 23.20€

Meunière - Butter and lemon

miX di PeSci alla GriGlia
25.90€

Gambas, calamars et filet de Fera
Large prawns, squid, fera

PEScI

PASTA

choisissez vos pâtes - choisissez votre garniture - Pick a pasta - Pick a sauce

spagHetti ALLA BoLoGNESE Maison Home made            13.20€

penne ALLA SALSA  
 DI PoMoDoRE  Sauce tomate Tomato sauce           11.20€

tagliatelle ALLA CARBoNARA Lardons rissolés, oignons Bacon, cream,                13.20€

(All’ uovo)  crème, Grana et œuf  grana, egg 

linguine AI PoRCINI  Aux cèpes Bolet mushrooms sauce  16.90€

 ALL’ARRABBIATA  Ail, piment et sauce tomate Garlic, chilli,                   13.10€ 
    tomato sauce        
 ALL’ AGLIo  Ail et piment Garlic, chilli               12.10€

ravioli ricotta  AL PoMoDoRo  Sauce tomate Tomato sauce            15.10€

spinaci  BuRRo E SALVIA  Beurre et sauge Sage and butter         15.10€

 ALLA CREMA  
 DI TARTuFo  À la crème de truffe Truffle cream              18.10€

 ALLA BoLoGNESE Maison Home made               16.10€

gnoccHi AL PoMoDoRo   Sauce tomate Tomato sauce      13.20€

 AL GoRGoNZoLA Crème de gorgonzola Gorgonzola sauce         14.20€

     ALLA BoLoGNESE         Maison                   Home made         14.20€

scaloppine di vitello 
Escalope de veau poêlée

AL LIMoNE - 20.10€

Au citron

AI PoRCINI - 23.20€

Aux cèpes

ALLA MILANESE  - 22.20€

Pannée

saltimbocca alla  
romana - 23.90€
Fine tranche de veau, jambon de Parme 
et sauge
 
 

filetto di manZo
Filet de bœuf

BuRRo ARoMATIZZATo - 26.90€ 

Beurre persillé

AI VINo RoSSo - 28.20€

Sauce au chianti 
 
AI PoRCINI - 28.20€

Sauce aux cèpes 
 
AI GoRGoNZoLA - 28.20€

Sauce gorgonzola 
 
pollo ai fungHi e  
salsa panna - 18.50€
Escalope de poulet sauce 
forestière    

 

cArNI

ANTIPASTI

bruscHetta al  
pomodoro - 6.90€                 
Pain grillé à l’ail avec tomates et 
basilic - Toasted bread with garlic,  
tomatoes, basilic

polpo e patata - 13.10€ 
Sauté de poulpe et pommes de 
terre persillées - Stir-fry octopus and 
roasted potatoes with parsley

carpaccio di polpo - 17.10€

Carpaccio de poulpe et roquette
Octopus carpaccio and aragula 
salad

melone - 7.70 
Melon nature - Melon

melone e prosciutto  
di parma  - 13.40€

Melon jambon de Parme
Melon and Parma ham

carpaccio di manZo 12.90€

Carpaccio de bœuf, servi avec por-
tion de frites - Beef carpaccio and 
french fries

antipasto di verdure 
grigliate - 9.00€

Légumes grillés et huile d’olive extra 
vierge - Grilled vegetables with extra 
virgin olive oil

antipasto misto della 
casa - 16.50€ 
Mozzarella di Bufala, charcuterie 
italienne, légumes grillés
Bufalo mozzarella, Italian hams, 
grilled vegetables


