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UN HERITAGE
DE PASSION ET DE GENEROSITE

Cela fait trois générations que la famille fait honneur a la mémoire de la Nonna Mara, cuisiniére italienne, en s’inspirant
de son esprit et de ses recettes. Yannick Gruber, petits fils de Mara Zaino, a recu en héritage la passion pour la cuisine
chaleureuse et chantante des mamas italiennes, a laquelle il a apporté avec son épouse Clémence et son équipe une
touche personnelle et contemporaine.

Nous avons créé la marque Zaino a I'image de ma grand-mére Mara et de son caractére.
Notre envie était que cette marque soit reconnue localement comme une référence de bonne table Italienne : simple,
généreuse, godteuse et a des prix accessibles.

Le résultat a dépassé toutes nos espérances, en effet une trés nombreuse clientéle adhére a notre concept basé sur la
convivialité, 'amour des bonnes choses et les relations humaines.

Nous voulons donc faire grandlir cette réputation et partager notre réussite avec d’autres passionnés.
Nous avons construit un accompagnement spécifique afin de faire bénéficier a des entrepreneurs de talent de
notre expertise et leur transmettre notre passion.

Yannick Gruber, fondateur et gérant



LE CONCEPT

Zaino, C’est avant tout une histoire de passion,
avec 2 restaurants pilotes, a Evian et Thonon,
dans le département de la Haute Savoie,
qui possede un patrimoine, une histoire
et une influence italienne forte.

(est aussi une aventure humaine,
réunissant 40 hommes et femmes,
de milieux, d’histoires et d’expériences différents,
et qui font la force de notre entreprise.

Nous ne misons pas sur les volumes
de clientele mais sur la qualité des produits et des services
pour optimiser la satisfaction.

Une restauration traditionnelle italienne ot les produits sélectionnés
sont de premiére qualité et préparés sur place. Pour que familles et amis
se retrouvent autour d’une cuisine italienne goditeuse et généreuse.



NOTRE FRANCHISE IDEAL
Un Marco Polo de la gastronomie italienne, avec ou sans expérience dans la restauration, un entrepreneur amoureux des bonnes choses
et des relations humaines, qui saura établir une relation forte et durable avec ses collaborateurs et clients.

Les restaurants Zaino ont un style industriel, ./ ARl
chaleureux et intimiste. e T ;--‘!R
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EXIT LA PIZZA

ON CRAQUE POUR LA PINSA

A Pheure ot le marché énorme de la pizza, s’essouffle,
[a Pinsa nous ouvre de nouvelles perspectives en
phase avec les tendances actuelles :

Produit innovant, d’une qualité premium
Faible en calories, pauvre en gluten
Plus croustillant et plus digeste

La Pinsa, ’un de nos plats Signatures,
est un produit précurseur en France.
Elle est en quelque sorte Pancétre de la pizza.

La recette originale a été revisitée avec un savant mélange
au dosage précis de farines de blé ancien, soja et riz.

Une maturation longue de la pate de 24h a 72h
et une méthode minutieuse, conferent a la pinsa une légereté I P
particuliére, des aromes subtils, du croquant

et une meilleure digestibilité.

Plus saine et moins calorique, on craque pour la pinsa.
Elle a tout pour plaire !




Nos clients sont nos
meilleurs ambassadeurs :

2000...
80%

de clients satisfaita . Un concept qui a fait ses preuves

trés satisfait : .
: 4 ans d’existence
: 25 ans (’expérience

ien gestion dans la restauration

VOUS VOULEZ FAIRE PARTIE DE LA FAMILIA?

Parlez-nous (avec les mains) de votre projet

Vivez I'aventura Zaino lors une journée découverte

Dénichez emplacement idéal pour faire mijoter vos marmites
Venez vous former avec nos experts

Réunissez les meilleurs collaborateurs a I'aide de notre équipe
Emmenez votre Zaino au sommet !

ET SI ON SE RENCONTRAIT ?

ZAINO : ZA de Vongy - 12 allée de Genevriers -74500 Thonon-les-Bains - tél : 04 50 16 45 61 - contact@zaino-ristorante.com



